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Hühnerfleisch bietet hochwertiges Protein, wenig Fett &
essentielle Nährstoffe

DEINE BENEFITS

THE POWER OF HUHN 

Rückverfolgung des Hühnerfleisches bis zum Landwirt

hohe Produktqualität durch unsere tiefe Wertschöpfungskette 
“from farm to fork”

UNSERE VIELFALT

Vielzahl an Schnittoptionen

gefroren oder sous-vide

verschiedene Gar-Technologien

auch Bio-Qualitäten erhältlich

Dein Partner 

70 Jahren
seit über

End of cage-age ist bei uns gelebte Praxis



HUHN ODER HÄHNCHEN
DEINE ENTSCHEIDUNG MACHT EINEN UNTERSCHIED!  

Lebensdauer ca. 13-16 Monate
am Ende des eierlegenden Zyklus

ca.  28-42 Tage

Körperbau schlank + leicht
Energie fließt in Eierproduktion

kräftig + schwer
schnelles Wachstum für 

maximale Fleischproduktion

Zusatznutzen natürliche Hühnerbrühe + Fett
(clean label)

-

HUHN
Legelinie

HÄHNCHEN
Mastlinie

Schlachtgewicht variabel (Rasse/Alter)
ca. 1,1 - 1,4 kg

standardisiert
ca. 2,4 kg

Zucht-Zweck
 Ziel = hohe Legeleistung Ziel = schneller Fleischansatz
Produktion von Eiern Produktion von Fleisch

Hähnchen werden auf schnelle Fleischproduktion gezüchtet und sind nach 
nur wenigen Wochen schlachtreif.

Legehennen hingegen erfüllen eine doppelte Aufgabe: 

“Vom Ei bis zum Fleisch”: Sinnvolle Verlängerung des Lebenszyklus und
ganzheitliche Nutzung des Tieres (nachhaltige Wertschöpfung)
Mehr Produkt pro Tier = bessere Nutzung der Ressourcen und weniger
Verschwendung (Ressourcenschonung)

Sie legen erst monatelang Eier und liefern nach ihrem natürlichen
Legezyklus zusätzlich Fleisch (Zweitnutzen)

Eigenschaften fest mit Struktur - ideal für die
Weiterverarbeitung
intensiver Geschmack

weich / soft
flacher Geschmack
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VIELFALT VOM HUHN 
gegart

IQF

BRUSTFLEISCH

NATÜRLICHES VERHÄLTNIS
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VIELFALT VOM HUHN 
sous
vide

NATÜRLICHES VERHÄLTNIS

KEULENFLEISCH

BRUSTFLEISCH
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HÄHNCHEN-PRODUKTE
sous
vide

BRUSTFLEISCH
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BRÜHE UND FETT

NOCH MEHR VOM HUHN ?



GEMEINSAM. QUALITATIV. NACHHALTIG.

Unser Vertriebs-Team freut sich,
 auf eure Kontaktaufnahme!

NEUGIERIG? LASS UNS SPRECHEN!

sales@geti-wilba.de

+49 (0) 4761 879-0

GETI WILBA GmbH
Hansestr. 2
D-27432 Bremervörde

Schon auf LinkedIn connected? Folgt uns für mehr Updates!
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